


SERVUS UND GRUSS GOTT

Welch ein Ausblick! Thr
fragt euch, wo ihr hier
gelandet seid? Dann
beginnen wir mal mit
unserer Geschichte ...

..um 1232 bis 1250 wurde das Dominikanerinnenkloster Adlersberg von
Herzog Ludwig dem Strengen gegrundet und erbaut. Die Nonnen von
Weillenburg aus Bayern entfalteten hier fast 300 Jahre ein reiches
Klosterleben.

Aus dieser Zeit feiert unser Bockbieranstich der Palmator auch seinen
Ursprung. Zu damaliger Zeit sowie auch heute wurde fur die Fastenzeit und
zu Kirchweih ein besonders kraftiges Bier eingebraut. Eine Abtissin dieses
Klosters verfugte, dass am Palmsonntag jeder Gast seinen Palmator und
Jedes Kind eine Breze erhalten sollte.

In den Wirren nach der Reformation musste das Kloster allerdings seine
Pforten far immer schlieffen. Der Klosterbesitz wurde pfalzneuburgische
Hofmark. Im Jahre 1655 wurde die Hofmark Adlersberg an das
Dominikanerinnenkloster zum HI. Kreuz in Regensburg ubergeben. Spater
folgte die Ubernahme des Anwesens in bargerliche Hande und wechselte
ofter den Besitzer. Schlussendlich erwarb der Braumeister Michael ProBl
1838 das Okonomiegut ,Arlasberg” und die ,Breystadt”. Er hatte seine
Wurzeln aus einem alten Brauergeschlecht und wirkte zuvor in der
Klosterbrauerei zum ,Heiligen Kreuz” in Regensburg.

Gemal seinem handwerklichen Wissen werden bis heute die Biere auf dem
Adlersberg mit Hopfen aus der Hallertau sowie Malz aus der Region streng
nach dem Reinheitsgebot gebraut. Die Brauerei ist seit alters her in den
Kellern und  Gebauden des alten  Klosters  untergebracht.
Wir, die Familie ProB3l, bemihen uns seit nun sechs Generationen unsere
Gaste mit selbstgebrautem Bier und typischen bayerischen Essen zu
begeistern. So hoffen wir, dass es auch Ihnen bei uns am Adlersberg gefallen
wird.

lhre
Familie PréBl und Team




Unsere hauseigenen Bierspezialitaten

Gebraut nach dem Reinheitsgebot von 1516
Im Biergarten eingeschranktes Angebot!

Vollbier Hell vom Fass
Alk. 5,0 % vol. » Stw. 11,8% <« vollmundig e leicht gehopft
3,90 €

Bayrisch Dunkel vom Fass
Alk: 5,0 % vol. » Stw. 12,8 % ¢ malz- und réstaromatisch

4,10 €

Palmator (dunkler Doppelbock) vom Fass
Alk. 7,4 % vol. » Stw. 18,8 % e rostaromatisch ¢ suflich

4,40 €

Zwickl vom Fass
Alk. 5,2 % vol. * Stw. 12,6 % < naturtrub e fruchtig ¢ ausgewogen
4,10 €

Kloster — Pils
Alk. 5,2% vol. « Stw. 12,5% < feinherb * mild
3,40 €

Kloster — Gold
Alk. 5,4 % vol. * Stw. 12,8% ¢ kernig * vollmundig
4,10 €

Bier fur Zuhause:
Sechsertrager / Sechsertrager Palmator: 8 € / 10€
Bierkasten: 16,50 € — 20,50 €

Unsere Adlersberger Biere zum Mitnehmen erhalten Sie an der Haustheke.
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Unsere Klassiker

taglich von 11:00 - 14:00 und 17:00 -21:00 Uhr

Ofenfrischer Schweinebraten grof3 12,90 €
in Dunkelbiersol3e mit Reiberknodel, dazu Speckkrautsalat klein 10,90 €

Knuspriges Schweinsbrustl
mit Kartoffelsalat 9,90 €

Niederbayrischer Krustenbraten (aus der Haxe geschnitten)
in DunkelbiersoRe mit hausgemachtem Semmelknodel
und Sauerkraut 13,90 €

Resche halbe Schweinshaxe

in DunkelbiersofRe mit Reiberknddel 12,90 €
Gebackenes Schweineschnitzel ,Wiener Art” grof3 12,90 €
mit Pommes frites oder Kartoffelsalat klein 10,90 €

Saftiges Cordon Bleu (vom Schweinerucken)
mit Pommes frites oder Kartoffelsalat 16,90 €

Adlersberger Klosterteller (gemischt mit Schweinebraten, Geflugel und
Schweinshaxe)
in DunkelbiersoRe mit Reiberknoédel und Salat 17,90 €

Zartes halbes Gockerl in wurziger Haut
mit SolRe und Reiberknédel 9,90 €

Steak von der Putenbrust
in PfefferranmsofRe mit Salzkartoffeln und Gemuse 15,90 €

Zwiebelrostbraten (von der Rinderlende)

mit Bratkartoffeln und Salat 22,90 €
Herzhafter Gemusestrudel '\lﬁ
in SahnesofRe mit bunter Salatbeilage 9,90 €

Gebackenes Gemtuiseschnitzel Q@
mit Pommes frites 12,90 €




Tagesschmankerl

taglich von 11:00 - 14:00 und 17:00 -21:00 Uhr

\ﬁegetarisch* Wﬂ?gan*

*kann bei der Verarbeitung in Kontakt mit Fleisch bzw. nicht veganen Lebensmitteln
gekommen sein

Bei Fragen zu Allergenunvertraglichkeiten melden Sie sich bitte
bei uns in der Ktuche. Dankeschon!




Far unsere jungen Gaste (Kindergerichte)

taglich von 11:00 - 14:00 und 17:00 -21:00 Uhr

Ofenfrischer Schweinebraten
mit SolRe und Reiberknddel 8,90 €

Gebackenes Putenschnitzel ,kleiner Adler”
mit Pommes frites 8,90 €

Viertel Gockerl

mit Reiberknodel 7,90 €
Rauberteller (= zusatzlicher Teller) 0,00 €
Beilagen

Hausgemachte Spatzle 3,80 €
Hausgemachter Kartoffelsalat 3,80 €
Reiber- oder hausgemachter Semmelknodel 3,30.€
Pommes frites 3,80 €
Bratkartoffeln 3,80 €
Tagesgemuse 3,80 €
Bunter Beilagensalat 3,80 €
Portion Sauerkraut 3,30 €
Scheibe Brot 0,50 €
Portion Butter 0,50 €
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Kleine warme Kdche
durchgehend bis 21:00 Uhr
Currywurst mit Pommes frites
6 Bratwurstl/4 Bratwurstl mit Sauerkraut

6 Saure Zipfel/4 Saure Zipfel
mit Zwiebelscheiben im Essigsud

1 Paar Knacker mit Sauerkraut
Leberkas mit Spiegelei und Kartoffelsalat

1 Paar Stockwurst (= grobe Bratwurst) mit Bratkartoffeln und
Sauerkraut

Brathering reich garniert mit Salzkartoffeln

Gebackener Camembert\ﬁ
mit bunter Salatbeilage, einem Toast und Preiselbeeren

Hausgemachte Brotzeit

aurchgehend bis 22.00 Uhr
Beinschinken reich garniert oder Schinken roh mit Butter
Kalter Braten mit einer Portion Butter und Meerrettich
Aufschnittplatte mit einer Portion Butter
WeiRer Presssack in Essig und Ol
Bayerischer Wurstsalat
Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler
Allgauer Emmentaler mit einer Portion Butter\ﬁ

Angemachter Frischkase mit einer Scheibe Brot\ﬁ

9,40 €
8,90 €/6,90 €

8,90 €/6,90 €
6,90 €
9,40 €

9,90 €
9,90 €

9.40 €

Wurziger Romadur (Weichkase aus Kuhmilch) m Essig und Oi\ﬁ 7,80 €

Kaseaufschnitt mit einer Portion Butter\ﬁ \
Schelb Brot
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Adlersberger Schlachttag

Jeden Donnerstag von 11:00 — 14:00 und 17:00 -21:00 Uhr

Frisch gekochtes Kesselfleisch
mit Salzkartoffeln und Sauerkraut 12,90 €

Blut- und Leberwurst
mit Salzkartoffeln und Sauerkraut 9,90 €

Schlachtschassel (Kesselfleisch, Blut- und Leberwurst)
mit Salzkartoffeln und Sauerkraut 14,90 €

Schiachtteller (Blut-, Leber- und Stockwurst)
mit Salzkartoffeln und Sauerkraut 13,906

Regionalitat unserer Produkte
- Wild: aus eigener Jagd

- Kartoffeln: Karl Hubert, Geiselhoring
- Brot und Kuchen: Backerei Freisleben, Reifenthal
- Fleischprodukte: Klaus Lintl, Schwandorf

- Wurstwaren: Metzgerei Schwindl, Viehhausen, Metzgerei Paulus,
Beratzhausen und Metzgerei Eschenwecker, Regensburg

- Alkoholfreies Bier: Brauerei Glossner, Neumarkt

- Antialkoholische Getranke: Privatkelterei Nagler, Regensburg und
Konig Otto-Sprudel, Wiesau

- Adlersberger Biere: Brauerei Prof3l, Adlersberg
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SuBles

aurchgehend bis 22 Uhr

Gemischtes Eis (Erdbeer-, Vanille- und Schokoladeneis)

ohne Sahne 3,60 €
mit Sahne 410 €
Cup Danemark

Vanilleeis mit SchokosoRe und Sahne 4,30 €
Eierlikbrbecher

Vanilleeis mit Sahne und einem Schuss Eierlikor 6,10 €
Vanilleeis

mit heil3len Zimtsauerkirschen und Sahne 5,50 €

Wir haben auch Eis am Stiel! Zum Auswahlen bitte an die Kuchentheke

kommen.

Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Sahne 6,40 €
Stuck Kuchen oder Torte 3,50 €/4,00 €

Unsere aktuelle Kuchen- und Tortenauswahl bitte direkt bei unserem
Servicepersonal anfragen. Vielen Dank!

HeilRe Getranke

(*eingeschranktes Angebot moglich)

Haferl Kaffee oder Tasse Kaffee 2,80€/2,30 €
Cappuccino 3,40 €
Latte Macchiato S840
Espresso 2,30 €
HeilRe Schokolade 4 3,40 €
Tee (verschiedene Sorten) -

2,30 €

' ""-:ZETE—;_"“E"

. -
.‘4* .pr ‘«"A- — '\- "t—.‘w



Alkoholfreie Getranke

Im Biergarten eingeschranktes Angebot!

Wasser (still oder spritzig) Q01 =330°€
Apfelschorle Q730N 3128 Z0E
Johannisbeerschorle @R0.I-"53.70€
Cola Q500 + 7 . 0 ZLE
Cola Mix 0,501 3,70€
Limo (weil3 oder gelb) 0,501 3,70 €
Orangensaft 07201 ~300-€
Alkoholfreies Bier S0 410&
Karamalz 088°L° 3100

Wussten Sie schon, dass...

..die Adlersberger Kirche der Regensburger Dominikanerinnenkirche
nachgebaut wurde. Ein eindeutiger Hinweis liegt zwar nicht vor, aber viele
Indizien weisen darauf hin.

..das Gotteshaus beeindruckende MalBe hat. In der Lange misst sie
insgesamt 45 Meter und in der Breite 11 Meter. Das Kirchenschiff hat im
Inneren eine Hohe von 12 Metern und aul3en einschliel3lich des Daches 19,5
Meter.

...das zentrale Element des Altars eine Steinfigur der Muttergottes mit Kind
bildet, die auch Muttergottes der Verlassenheit genannt wird.

...die Adlersberger Kirche zu den bedeutenden Architekturdenkmalern
zahlt. Der langgezogene, hoch aufragende, schlicht gestaltete einschiffige
Bau gehort in Bayern zu den fruheren Gotteshausern der Gotik.
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Weine

Dettelbacher Honigberg (Mduller - Thurgau), weil3, trocken 0,251
Volkacher Kirchberg (Spatburgunder), rot, trocken 0,251

WeilBweinschorle (sul3 oder sauer) 0,501

Hochprozentiges aus der Region

Dominikanerinnen Krauterbalsam
(20 verschiedene Krauter, 40 % Vol., seit 1750 2cl

Haselhofer Apfel — Edelbrand 2cl

Altbewahrtes Hochprozentiges

Williamsbirne 2cl
Obstler 2cl
Kirschlikor PAE,
Jagermeister 2cl
Penninger Blut- und Barwurz 2cl
Ramazotti 2cl
Hochmoorgeist 2cl

4,70 €
4,70 €
6,00 €

4,00 €
4,00 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
8506
4,00 €
4,00 €
4,00 €
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Uber uns:

Far Ihre Veranstaltungen stehen Ihnen folgende Raumlichkeiten zur
Verfugung:

Jagerstube fur bis zu 40 Personen
Klosterstube fur bis zu 100 Personen
Saal fur bis zu 150 Personen

Zehenstadl fur bis zu 800 Personen

Wir vermieten zudem Zimmer:
Einzelzimmer ab 50 € pro Nacht
Doppelzimmer ab 70 € pro Nacht

Dreibettzimmer ab 90 € pro Nacht

Bei Fragen oder Reservierungen konnen Sie uns
per Telefon unter 094041822 oder
per E-Mail unter proessibraeu@t-online.de
kontaktieren.
Far weitere Informationen folgen Sie uns gerne auf Instagram

(@proessibraeu) oder Facebook (Présslbrau Adlersberg) oder besuchen
Sie unsere Website unter www.adlersberg.com.

Die Wirtsleut' bedanken sich fur lhren Besuch!



